
 

 

 

 

 

 
Emmentaler AOP Käserinnen und Käser räumen an den World Cheese Awards 2023 ab 

 

An den diesjährigen World Cheese Awards haben in der Kategorie «Emmentaler» acht 

Käserinnen und Käser Auszeichnungen geholt. Tipp: Am kommenden Samstag, 4. November 

2023, empfangen rund 50 Emmentaler AOP Käsereien zum Tag der offenen Tür – darunter auch 

die «World Champions»! 

 

Von Supergold bis Bronze – diese Emmentaler AOP Käsereien sind Weltklasse 

Die World Cheese Awards sind ein Käse-Wettbewerb, der jedes Jahr Produzenten, Detailhändler, Einkäufer 

und Lebensmittelprofis aus der ganzen Welt zusammenbringt. Die Ausgabe 2023 fand am 30. Oktober 2023 

im norwegischen Trondheim statt. Rund 4’000 Käse aus über 40 Ländern wurden von einer Fachjury bewertet. 

In der Kategorie Emmentaler AOP haben die folgenden Käserinnen und Käser Medaillenränge erzielt, wobei 

die Emmentaler AOP mit der Auszeichnung «Supergold» gleichzeitig auch zu den 100 besten Käse der Welt 

zählen:  

 

Supergold 

Bernhard Meier, Käserei Hüpfenboden, Affineur Gourmino AG 

Andreas Aeschlimann, Käserei Waldegg, Affineur Cremo SA 

 

Gold 

Bernhard Näf, Käserei Guntershausen, Affineur Gourmino AG 

 

Silber 

Walter Lang, Käserei Seetal AG, Affineur Emmi Group 

Markus Hengartner, Käserei Rohrenmoos, Affineur Gourmino AG 

Urs Fankhauser, Käserei Ilfis, Affineur Cremo SA 

Hansruedi Gasser, Bergkäserei Oberei, Affineur Elsa Group 

 

Bronze 

Bernhard Näf, Käserei Guntershausen, Affineur Gourmino AG 

Gérine Oeschger, Emmentaler Schaukäserei, Affineur Cremo SA 

 

Emmentaler AOP Tag an diesem Samstag, 4. November 2023 

Den Käse eines «World Champions» degustieren? Das ist an diesen Samstag für alle möglich! Rund 50 

Emmentaler AOP Dorfkäsereien heissen am Samstag, 4. November 2023, zwischen 9 und 16 Uhr 

Besucherinnen und Besucher bei sich willkommen und zeigen, mit wie viel Passion und handwerklichem 

Geschick die wertvollen Emmentaler AOP Laibe entstehen. Darüber hinaus begeistert die Emmentaler 

Schaukäserei in Affoltern i.E. mit einem bunten Spezialprogramm für Gross und Klein! Hier geht es zu den 

teilnehmenden Emmentaler AOP Käsereien:  

  

https://www.emmentaler.ch/de/emmentaler-aop-tag/teilnehmende-kaesereien


Über Emmentaler AOP 

Die Sortenorganisation Emmentaler Switzerland fördert im Auftrag der Mitglieder – bestehend aus den drei 

Interessengruppen Milchproduzenten, Käsehersteller und Handelsfirmen – den natürlichen, aus Rohmilch hergestellten 

Emmentaler AOP langfristig und nachhaltig. Emmentaler Switzerland verfolgt einen einheitlichen Auftritt und positioniert 

den Emmentaler AOP weltweit im Premium-Segment mit dem Ziel, einen spürbaren Nutzen für die Mitglieder zu schaffen. 

Erreicht wird dies durch die Mitgestaltung der politischen, rechtlichen und wirtschaftlichen Rahmenbedingungen sowie 

durch ein gemeinsames Basismarketing und den Markenschutz. Emmentaler Switzerland setzt sich für die wirtschaftliche 

und qualitativ hochstehende Herstellung und Reifung des Emmentaler AOP ein und unterstützt dabei eine Milch- und 

Käseproduktion, die dem Anliegen einer natürlichen, umweltfreundlichen Land- und Milchwirtschaft Rechnung trägt. Weiter 

sichert die Sortenorganisation den Herkunftsschutz des AOP Qualitätssiegels, bestimmt die Qualitätsziele und überwacht 

die gemäss dem Pflichtenheft genau definierten Qualitätsanforderungen. www.emmentaler.ch 

 

Für weitere Auskünfte wenden Sie sich bitte an: 

Pressestelle: Compresso AG, Suzanne Nievergelt, Seestrasse 49, 8702 Zollikon 

Telefon 043 488 86 00, pr@compresso.ch, www.compresso.ch 

 

Cornelia Brechbühl, Senior Manager Brand, Marketing und Kommunikation Markt Schweiz 

Emmentaler Switzerland, Zieglerstrasse 43 B, Postfach, 3000 Bern 14 

Telefon 031 388 42 49, E-Mail: c.brechbuehl@emmentaler.ch, www.emmentaler.ch 
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